
180㎜～210㎜ ¥1,980 両手餅切包丁 ¥3,300

240㎜～270㎜ ¥2,770 240㎜～300㎜ ¥4,070

300㎜～330㎜ ¥3,240 330㎜～360㎜ ¥4,400

240㎜～270㎜ ¥2,900 22㎜～42㎜ ¥770

300㎜～330㎜ ¥3,390 48㎜～54㎜ ¥990

360㎜ ¥4,110 60㎜～90㎜ ¥1,210

90㎜～120㎜ ¥1,650 180㎜～210㎜ ¥1,760

135㎜～165㎜ ¥2,420 225㎜～240㎜ ¥2,420

180㎜～225㎜ ¥3,190 270㎜～300㎜ ¥2,990

240㎜～270㎜ ¥4,180 330㎜～360㎜ ¥3,700

150㎜～180㎜ ¥1,780 390㎜ ¥4,510

195㎜～210㎜ ¥3,030 ペティナイフ ¥1,390

225㎜～240㎜ ¥3,420 ¥1,760

180㎜～210㎜ ¥2,500 骨スキ包丁 ¥1,980

240㎜～300㎜ ¥3,090 180㎜～225㎜ ¥2,740

330㎜ ¥3,810 240㎜～270㎜ ¥3,440

240㎜～300㎜ ¥4,070 ガラスキ ¥2,990

330㎜～360㎜ ¥4,730 中華包丁 ¥3,630

¥1,810 ¥3,520

うなぎ裂き(京型） ¥3,080 ¥2,420

120㎜～150㎜ ¥3,080

165㎜～210㎜ ¥3,520

225㎜～240㎜ ¥3,960

アジ切包丁 ¥1,320

バラン切包丁 ¥1,320

むきもの包丁 ¥1,650

ケンムキ包丁 ¥3,030

切り付け包丁 ¥3,410

寿司包丁 ¥3,960

スイカ切包丁 ¥3,300

※本焼き包丁の修理の場合は追加料金がかかります。

※型直し・刃欠けの修理の場合は上記の金額の50％増しになります。

身卸し包丁
洋出刃包丁

ハモ骨切包丁

うなぎ裂き(江戸型）

うなぎ裂き(大阪型・名古屋型） クレバーナイフ

皮はぎ・頭おとし

包丁研ぎ直し価格表

柳刃包丁
そば切り包丁

ふぐ引き包丁

たこ引き包丁
皮たち包丁

出刃包丁 牛刀

筋引き

薄刃包丁

舟行包丁
三徳包丁・菜切包丁



朴材丸柄

プラスチッ

ク巻き

朴材丸柄

水牛巻き
朴材八角柄 赤一位八角柄 黒檀柄

180㎜ ¥720 ¥2,250 ¥3,550 ¥4,510

210㎜ ¥790 ¥2,350 ¥3,650 ¥4,600

240㎜ ¥860 ¥2,450 ¥3,750 ¥4,640 ¥10,680

270㎜ ¥1,360 ¥2,520 ¥3,770 ¥4,690 ¥11,000

300㎜ ¥1,500 ¥2,670 ¥3,790 ¥4,750 ¥11,350

330㎜ ¥1,570 ¥2,800 ¥3,900 ¥4,890 ¥11,510

150㎜ ¥710 ¥2,350 ¥3,620 ¥4,630

165㎜ ¥780 ¥2,450 ¥3,770 ¥4,790

180㎜ ¥780 ¥2,550 ¥3,900 ¥4,890 ¥11,840

195㎜ ¥1,420 ¥2,740 ¥4,090 ¥5,140 ¥12,650

210㎜ ¥1,540 ¥2,940 ¥4,280 ¥5,280 ¥13,140

225㎜ ¥2,180 ¥3,110 ¥4,430 ¥5,480 ¥14,140

240㎜ ¥2,380 ¥3,330 ¥5,020 ¥6,070 ¥15,120

150㎜～

       180㎜
¥650 ¥2,450 ¥2,450 ¥4,600 ¥10,840

195㎜ ¥710 ¥2,590 ¥2,590 ¥4,790 ¥11,170

210㎜ ¥760 ¥2,840 ¥2,840 ¥4,940 ¥11,510

225㎜ ¥810 ¥2,940 ¥2,940 ¥5,210 ¥12,000

240㎜ ¥870 ¥3,180 ¥3,180 ¥5,380 ¥12,230

210㎜ ¥1,540 ¥2,940 ¥4,280 ¥5,280

240㎜ ¥2,380 ¥3,330 ¥5,020 ¥6,070

270㎜ ¥3,660 ¥4,210 ¥5,680 ¥6,260

300㎜ ¥4,210 ¥4,840 ¥5,630 ¥6,880

※別途に柄替え工賃が￥550かかります。

※柄の仲子の状態によっては柄替えが出来ない場合がございます。

和包丁柄交換価格表

柳刃

出刃包丁

薄刃包丁

身卸し包丁
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2.修理ご希望の包丁を下記の住所まで発送してください。

※包丁を梱包する際は、刃を厳重に包んで危なくない様に発送お願い致します。

※お送りいただきます際の送料はお客様ご負担になります。

4・修理完了後、送料を含めた修理費用を代金引換にてご指定のご住所に返送致します。

※お預かり期間は時期(正月・お盆等）によっては変わる場合がござます。

柄交換

和包丁は2～3日

洋包丁は1週間

１．お問合せフォームより修理依頼のお問合せをお願い致します。

お名前・住所等の必要項目を入力の上、お問い合わせ内容欄に「包丁の種類・刃渡り・本数」を

明記していただき送信してください。

※包丁をお送りいただきます際に、お問い合わせいただきました「お名前・ご住所・ご連絡先・

包丁の種類」のメモ書きを同梱してください。

3.包丁が届きましたらお電話もしくはメール返信にて、修理費用・包丁返送次期をご連絡いたし

ます。

修理依頼の手順

〒542-0075

大阪府大阪市中央区難波千日前14-8

一文字厨器㈱　通販部

06-6633-9393

修理のお預かり期間

包丁研ぎ直し 基本10日間


